:_achmesse Hotellerie
Gastronomie & GV
Messe Nurnberg

Saison-Eroffnung

N

e
. —

13.bis1b.Januar 2013

/eit der Kontakie



X X

Fachmesse Hotellerie
Gastronomie & GV
13.-16. Januar 2013
Messe Nurnberg

Udo Bauer, Giinter Kolb, Neal Bauer, Thomas
Kuhlmann (v.l.n.r.)
BAKO Franken Oberbayern-Nord

Wir waren 2011 erstmals dabei, um uns und
unser Leistungsspektrum ins Gespréch zu
bringen. Viele Fachbesucher der HOGA kann-

. ten unsere Produktpalette zur Herstellung von
§ A klassischen Back-, Konditorei- und Patisserie-
waren noch nicht. Deshalb war die HOGA fiir uns die ideale Plattform, um uns als Lieferant und Dienstleister
fiir die Gastronomie vorzustellen. Bei dieser wichtigen Branchenmesse konnten wir die Weichen fiir eine
Kooperation zwischen Bédckern und Gastronomen stellen und wichtige Kontakte fiir die Zukunft kniipfen.

HOGA Nurnberg —

2013 die Nr.1 im Suden -
hier gedeihen Geschafte
und Kontakte!

Michael Lukas, Geschéftsfiilrer
LaCimbali Deutschland

Wir waren 2011 zum ersten
Mal dabei. Das grol3e Interesse
fiir Espressomaschinen und
Kaffeevollautomaten von
LaCimbali war fiir uns (iberwél-
tigend gut. Die vielen neuen
Kontakte haben uns ein erfreuliches Messenachge-
schéft beschert. Die Messeteilnahme war die richtige
Entscheidung, wir freuen uns schon jetzt auf 2013.




ldeenquelle, Trendmarkt,

Kontaktborse, Umsa

Mit der HOGA neue Kunden finden und Ab-
satzquellen erschlieBen!

Die Messe HOGA ist pure Marktkommunikation mit der man nicht nur
volle Auftragsbiicher generiert, sondern auch seine Kunden besser

kennen lemnt, ihre Wiinsche, ihren mittelfristigen Bedarf und ihre Pro-
bleme erféhrt und wertvolle Anregungen flr das eigene Unternehmen,

flr die Produktion, den Service und den Vertrieb erhalt.

Ausstellerstimmen

Jirg Tréger, Vertriebs-Direktor
Gastronomie Tucher Bréu GmbH & Co. KG

Die HOGA 2011 war fiir Tucher ein voller Erfolg. Mit
einem vollig neu gestalteten Messestand konnten wir uns
unseren Kunden mit frénkischen Bierspezialitaten, gebraut
im 2-Stadte-Sudhaus der Tucher Traditionsbrauerei, pra-
sentieren. SchlieBlich wurden wir im Jahr 2071 insgesamt
: 9 mal mit DLG-Gold ausgezeichnet und die hervorragende
Arbeit unserer Braumeister belohnt. Wir freuen uns schon jetzt, die Besucher der
HOGA auch 2013 wieder an unserem Stand willkommen zu heiBen.

Zbringer

Treffen Sie auf der HOGA in Nirnberg engagierte, anspruchsvolle Kun-
den und nehmen Sie an deren Denkprozessen und Planungen teil.

Auf der HOGA beginnt die Saison

Das Top-Meeting der Branche vor der Saison serviert lhnen und den
Fachbesuchern Spitzenwerte bei Kontakt- und Informationsqualitat.
Hier werden neue und frische Ideen flir den Markt vorgestellt. Die hohe
Einkaufskompetenz der Fachbesucher der HOGA

Wolfgang Nickel, AICHINGER GmbH
Vertriebsleitung Geschéftsbereich KIESEL Profikiichen

Die HOGA stellt fiir uns eine wichtige Plattform dar. Sie
bietet uns die Maglichkeit mit unseren bestehenden sowie
auch mit neuen Kunden in Kontakt zu treten. Durch ein
interessantes Spektrum an Ausstellern ist die Messe fiir
die gesamte Bandbreite unserer Zielgruppen interessant.
Man trifft sich, man kennt sich, man sieht sich, mit Kolle-
gen, mit Freunden, mit Geschaftspartnern. Fir uns alle 2 Jahre ein wichtiges
Ereignis, um unser Unternehmen zu présentieren.



(52% besuchen keine andere Messe zum gleichen Thema) macht
Ihren Messeerfolg planbar. Mit Ihrer Messepréasenz in Niirnberg kon-
nen Sie viele Ziele Ihrer Marketing- und Vertriebskampagne erreichen.

Die HOGA Nirnberg, 2013 die Nr. 1 im Siiden, mit ihrer hohen Infor-
mationsqualitat, inren Fachevents und ihrer einmaligen Atmosphére,

ist der Garant fur Ihren Messeerfolg.

Ausstellerstimmen

Peter Wurm
EDEKA C+C GroBhandel GmbH
Vertriebsleitung Wendelstein

Fiir uns ist die HOGA die richtige Plattform, um unseren
Profikunden unser Serviceangebot zu présentieren und
uns als kompetenten Partner darzustellen. Wir werten
die HOGA-Beteiligung 2011 als vollen Erfolg und sind
sehr zufrieden mit dem geschéftlichen Verlauf.

Die gesteckten Ziele haben wir bei der HOGA auf jeden Fall erreicht.

Das Angebot

Kiichentechnik

Buffet- und Getranke-
technik, Koch-, Kiihl-

und Spiltechnik, Vor-
und Zubereitung

Einrichtung und
Ausstattung
AuBengastronomie, Bad,
Fitness und Wellness

Mobiliar, Beleuchtung,
Tischkultur, Wasche

Nahrungsmittel und
Getranke

Dienstleistungen und
Organisation

Informations-, Kommunika-
tions- und Prozesstechnik,
Verkaufsforderung, Dienst-
leistungen und Services,
Verbande, Organisationen,
Medien und Verlage

Haus- und
Betriebstechnik
Energiemanagement und
Heiztechnik, Entsorgungs-
systeme, Reinigungs- und
Waschesysteme
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Zahlen zur Bewertung der Leistung der HOGA:

Ergebnisse der Fachbesucher-Befragung
(FKM-gepriift)

Position der Fachbesucher im Betrieb
(Mehrfach-Nennungen maglich)
e Geschdfts-/ Unternehmensleitung

(erste Fuihrungsebene) 25,2 %
e Fertigung/ Produktion/
Betriebsablauf/ Qualitatskontrolle 31,8 %
e Einkauf/ Beschaffung 23,1 %
e Planung/ Arbeitsvorbereitung 14,3 % ;
e Vertrieb/ Marketing, Werbung, PR 9,2 %
e \erwaltung/ Organisation/ e
Personal- und Sozialwesen 8,3 %
e Finanzen/ Controlling 7,9 %
e \Wartung/ Instandhaltung 55 %
e Schuler/ Studenten 7,3%
e Sonstiges 22,3 %

Entscheidungskompetenz bei Beschaffungen

e ausschlaggebend 271 %
e mitentscheidend 26,0 %
e peratend 171 %
e nicht beteiligt 29,8 %

Durchfiihrung: C&M — Institut fiir Markt- und Meinungsforschung,
Hamburg, Stichprobe 3,13% (977 Interviews an allen Messetagen)

Wir beraten Sie gerne! Eﬁ??ﬁr?cge
Ihr HOGA Team: Mitte
@ +49-911-98833-540

hoga@afag.de

AFAG

WIR MACHEN MESSEN

U-Bah@ofl»Subway
Messe

Veranstalter/Informationen: Kurz-Infor-  Titel: Ausstellungsflache 2011:
AFAG Messen und Ausstellungen GmbH mation: HOGA Fachmesse Hotellerie, Gastronomie und ~ 37.830 m? (brutto) in 5 Hallen (FKM-gepriift)
Projektleitung: HOGA Niirnberg Gemeinschaftsverpflegung ,
Messezentrum 1 - 90471 Nirnberg Ort: Messe Niirmber Besucherza"hl 2011:
@ (09 11) 9 88 33 - 540 . : 9 31.138 (FKM-gepriift)
) (0911) 988 33 - 549 Termin: Zahl der Aussteller 2011:
www.hoga-messe.de 13. - 16. Januar 2013 (4 Tage) 501 (FKM-gepriift)
E-Mail: hoga@afag.de
o Rt e U Trager: } Bayerischer Hotel- und Gaststéattenverband
stellungen DEHOGA Bayern e. V.
Mitglied der Gesellschaft zur freiwilligen
Kontrolle von Messe- und Ausstellungszahlen Ideelle Partner: . == VSR Verband der Servier-
Ki meister Restaurant- und
_ | Hotelfachkréfte e.V.
/ - = .ot " . Allgemeine Hotel-
metropolregion nurnberg i g ASTAINNTE AHGZ und Gastronomie
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