| - ‘ >
jJ () _(j_:I—XGastronoHI%Eeelggs
Die Gastgeber-Messe

Fachmesse

Unternehmerkongress 'Jf)ﬂjfﬁ'
Zukunft Gastronomie stae

Halle 4A

Sonntag, 15. Januar 2023

10:00 - 10:45

10:45-11:30

12:00 - 12:15

12:15-12:45

13:00 - 13:30

13:50 - 14:20

Offizielle Eroffnung HOGA
2023

Gru3wort: Marcus Konig, Ober-
birgermeister Stadt Nurnberg,

Ansprache: Angela Inselkam-
mer, Prasidentin DEHOGA Bay-
ern,

Festansprache und Eréffnung:
Joachim Herrmann, MdL, Baye-
rischer Staatsminister des In-
nern, fr Sport und Integration

Finale Gastro Innovation
Award

Prasentation und Pramierung
des Gewinner 2023,
Moderation: Jan-Patrick Tim-
mer, HIGH FOOD Hamburg

Opening Forum Zukunft Gast-
ronomie
Jan-Patrick Timmer - Gastgeber

30% Bio initiieren, fordern,
begleiten
Konrad Geiger, Bio Consulter

Nachhaltigkeit - aber bitte ehr-

lich
Sascha Dalig, Wyndham Hotels

Menschlicher Fortschritt
durch Technologie
Angela Fers, United Robotics

Anderungen vorbehalten. Stand: 9. Januar 2023

14:25 - 14:55

15:00 - 15:30

15:50 - 16:20

16:25-17:15

17:20-17:40

Fachmesse
Hotellerie
_ Gastronomie &GV

Die Gastgeber-Messe

Genuss gestaltet Zukunft
Dr. Nikolai Wojtko, Autor, Gast-
rosoph, Green Chefs

Nicht Du bist verriuckt, die
Welt ist verrickt
Iris Nutz, Simmeth Training

Kochende Emotionen
Antje de Vries

Panel - was macht ein gutes
Produkt aus?

Konrad Geiger, Bio Pioniere,
Naturland

Closing
Jan-Patrick Timmer, Gastgeber
Zukunft Gastronomie

ZUKUNFT

Gastronomie
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Die Gastgeber-Messe

Fachmesse

Unternehmerkongress 'Jf)‘j'ﬁ'
Zukunft Gastronomie stae

Halle 4A

Montag, 16. Januar 2023

11:00 - 11:15

11:15-11:45

11:45-12:15

12:20 - 12:50

12:55 -13:25

13:30 - 14:05

14:10 - 14:40

14:40 - 15:10

15:15 - 15:45

15:50 - 16:20

16:25 - 16:55

17:00 - 17:30

Opening
Jan-Patrick Timmer, Gastgeber
Zukunft Gastronomie

Robotics in der Hotellerie und
Gastronomie

Christian Kirchberger, KRAFT-
COM

Und hat‘s geschmeckt?
Jorn Gutowski, TRY FOODS

Konferenzen - mach mal digi-
tal!
Michael Tischer, beyond.host

Wein - Bio und Nachhaltigkeit
Henry Muhlbauer, Riegel Bio-
wein

Zahlen und Fakten im Alltag
David Kappler, MEINbusiness

16 Steps bis 2025
Stefan Lohmann, Sustainable
Event Solution

The vegan why
Antonia Schéfer, verbindend
vegan

Die Chemie muss stimmen
Dr. Oliver Ratajczak, Blickwinkel
KUNDE

Reservierung am Telefon?
Kann auch die KI!

Jannik Oberlies, Assistent.ai
Software

Gas(t)geben
Maja Kirsch, gastronomische
Kompetenz

Closing Jan-Patrick Timmer,
Gastgeber Zukunft Gastronomie

Anderungen vorbehalten. Stand: 9. Januar 2023

Fachmesse
Hotellerie
_ Gastronomie &GV

Die Gastgeber-Messe

Dienstaq, 17. Januar 2023

11:00 - 11:15

11:15-11:45

12:00 - 12:30

12:35-13:05

13:10 - 13:40

13:45 - 14:15

14:20 - 14:50

14:55 - 15:25

15:30 - 16:00

16:05 - 16:25

16:40 -17:00

Opening
Jan-Patrick Timmer, Gastgeber
Zukunft Gastronomie

Leidenschaft digital sichtbar
machen
Markus Wessel, Kiichenherde

Female Chefs
Sandra Hofer

Abfallmanagement in der
Gastronomie
Jochen Reinhard, Wastemonkey

Marketing von Morgen
N.N.

Recruiting und Fuhrung
Thorben Griibnau

Food Waste erfassen
Benno Rust, Kitro

Natur! Schnaps!
Hendrik Schaulin, pHenomenal
Drinks

Loyality durch Payment
Michael Menzel, Fanz

Food for Future - Success
Stories
Chris Kaiser, Click a Tree

Closing
Jan-Patrick Timmer, Gastgeber
Zukunft Gastronomie

ZUKUNFT
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