Montag, 13.01.2025

11:00 - 12:00 Culinary Food Stage
Bio aus Bayern geniel3en
Biospitzenkoch Alfred Fahr
Halle 4

J (: 11:00 - 12:00 Programm - SILVANER HEIMAT
J J \_J_l_ k (Teilnahme ist kostenlos, vorhe-

rige Anmeldung wird erbeten

Die GaStgeber'MeSSG unter www.culinarium-

bavaricum.de)
Fachmesse Hotellerie e o ropalsche
Gastronomie & GV
Halle 4, Stand A 10
12.-14. Januar 2025
MeSSB Nurnberg 11:10 - 11:45 Zukunft Gastronomie

Unternehmer:innen Kongress
Wie viel Koch braucht die Kiiche?
Stefan Camann | Mise en Place 24
Halle 4A, Biihne
10:00 - 17:30 Pizzameisterschaft
Europameisterschaftswettbewerb

11:45 - 12:15 Zukunft Gastronomie
Unternehmer:innen Kongress
Vom Datenstaub zum Goldschatz
Bjérn Seidel | ReGuest

10:30 - 10:45 Zukunft Gastronomie Halle 4A, Biihne
Unternehmer:innen Kongress
FAST FWD - TAG Il

Halle 4, Mercato Italiano

Katharina Klinger, Jan-Patrick 12:00 - 13:00 Culinary Food Stage

Timmer | High Food Talk & Cook

Halle 4A, Biihne Jannis Alexandridis
Halle 4

10:30 - 11:00 Culinary Food Stage

Eroffnung 12:00 - 13:00 Programm — SILVANER HEIMAT
(Teilnahme ist kostenlos, vorhe-

Halle 4 rige Anmeldung wird erbeten
unter www.culinarium-
bavaricum.de)

10:45 - 11:10 Zukunft Gastronomie Alkoholfrei mit Wein!?

Unternehmer:innen Kongress Préasentation an den Tischen mit

Event Management goes Digital ... Sommelier Thomas Wachter

not! (Gourmetrestaurant Rottner, 1

Michael Tischer | beyond:host Stern)

Halle 4A, Biihne Halle 4, Stand A 10



12:00 - 17:00

12:15-12:45

12:45-13:30

13:00 - 13:30

13:00 - 14:00

13:00 - 14:00

13:30 - 14:00

Pizzameisterschaft
Europameisterschaftswettbewerb

Halle 4, Mercato Italiano

Zukunft Gastronomie
Unternehmer:innen Kongress
Alte Zeiten, neue Zeiten

Markus Bauer | Tasteful Hospitality
Group & Katharina Klinger

Halle 4A, Biihne

Zukunft Gastronomie
Unternehmer:innen Kongress
Wirf Dein Geld zum Fenster raus!
Daniel Niemann | gastronovi
Halle 4A, Biihne

WDTU Wirtschaftsverband
Deutscher
Tanzschulunternehmen e.V.
Inspirierende und kurzweilige
Tanzworkshops

Halle 3, Stand A10

Culinary Food Stage
Live Cooking

Ludwig Mauerer

Halle 4

Programm - SILVANER HEIMAT
(Teilnahme ist kostenlos, vorhe-
rige Anmeldung wird erbeten
unter www.culinarium-
bavaricum.de)

Workshop - Wein-Cuvée
selbermachen!

Mit Winzer Michael Meusert an der
Bar — eine interaktive Erfahrung
Halle 4, Stand A 10

Zukunft Gastronomie
Unternehmer:innen Kongress
Wi(e)der Prinzip Hoffnung

Erich Nagl | ETL Adhoga & Markus
Bauer | Tasteful Hospitality Groupe
Halle 4A, Biihne

14:00 - 14:30

14:00 - 15:00

14:00 - 15:00

14:30 - 15:15

15:00 - 15:30

15:00 - 16:00

Zukunft Gastronomie
Unternehmer:innen Kongress
Die Magie vor dem Kuss
Katharina Klinger, Gastgeberin
Halle 4A, Biihne

Culinary Food Stage

Talk Gber den Tellerrand

Ulf Tassilo Muench, Culinary
Concepts

Halle 4

Programm - SILVANER HEIMAT
(Teilnahme ist kostenlos, vorhe-
rige Anmeldung wird erbeten
unter www.culinarium-
bavaricum.de)

Aroma gut — alles gut!
Kurzprasentation an den Tischen
mit Sommelier Thomas Wachter
Halle 4, Stand A 10

Zukunft Gastronomie
Unternehmer:innen Kongress
Neuromarketing & Kl in Hotels
Cem Yiicetas | aicall.io

Halle 4A, Biihne

WDTU Wirtschaftsverband
Deutscher
Tanzschulunternehmen e.V.
Inspirierende und kurzweilige
Tanzworkshops

Halle 3, Stand A10

Culinary Food Stage
Live Cooking

Michael Keller

Halle 4



15:00 - 16:00

15:15 - 15:45

15:45 - 16:15

16:00 - 17:00

16:15 - 16:45

16:45-17:15

Programm — SILVANER HEIMAT
(Teilnahme ist kostenlos, vorhe-
rige Anmeldung wird erbeten
unter www.culinarium-
bavaricum.de)

Brot und Wein

Présentation an der Bar mit
Béckerin Mareike Fries
(Weinprinzessin aus dem
Taubertal) und Sommeliere
Susanne Platzer

Halle 4, Stand A 10

17:30 - 18:00

Zukunft Gastronomie
Unternehmer:innen Kongress
Ein Mann — viele Worte

Claus Peter | Peters Genusshotel
Wingst

Halle 4A, Biihne

Zukunft Gastronomie
Unternehmer:innen Kongress
Prozesse managen in der
Gastronomie

Ines Emmert | Braun Emmert
Consulting

Halle 4A, Biihne

Culinary Food Stage
Talk & Cook

Benedikt Faust & Jannis
Alexandridis

Halle 4

Zukunft Gastronomie
Unternehmer:innen Kongress
Ohne Moos nichts los -
Gastebindung 2025

Anna Karle | Gastrofreude

Halle 4A, Biihne

Zukunft Gastronomie
Unternehmer:innen Kongress
Leidenschaft Koch

Thorben Griibnau | Vizeprésident
Verband der Kéche Deutschlands
e.V. (VKD)

Halle 4A, Biihne

Pizzameisterschaft
Europameisterschaftswettbewerb

Halle 4, Mercato lItaliano



